Otraparte

Diserio y «collages» de Sara Sarmiento (@saratommate) con
ilustraciones de Daniel Gomez Henao (@danielgomezilustrador).
Ajustes y complementos de Julian Tobon (@judatoes9é).
Revision general de Gustavo Restrepo (@otraparte).

Siesta carta es de tu agrado y quieres
conservarla, puedes adquirir un ejemplar nuevo. ' -
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El Cafe de Otraparte :
Calle 27 Sur n.° 43A - 61 ¥
Envigado - Colombia il 1
Teléfono: (57) (604) 448 24 04 - Opcidn 2 E .

Reservas y domicilios: (315) 875 89 37

Www.otraparte.org

Ediciones “OTRAPARTE” 5y J ; ‘
-

Apreciado visitante: Los recursos obtenidos %
- . . -, Pe {

-#gracias a tu amable presencia en El Café de o ,_mw,.,.g _____ -
traparte apoyan el sostenimiento dela Casa T~ otk

Museo Otraparte y su agenda cultural,
coordinada por la Corporacion Fernando
Gonzalez - Otraparte, entidad sin animo de
lucro creada en abril de 2002.
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Gracias por visitar

El Café de Otraparte

;Necesitas factura
electronica’?

iAntes del placer, el deber!

Ingresa al siguiente cddigo QR,
registrate y/o actualiza tus datos
personales, adjunta el RUT, y listo!

Recuerda:

Si no realizas este
proceso, por normativa
la factura se emitira

a nombre del
consumidor final.

iGracias!




Café negro filtrado (tinto).

Corto:

Largo:

Carajillo con brandy o ron o aguardiente o amaretto:

Espresso:

Americano:

Espresso doble con leche cremada.
* Lacteos

Espresso sencillo con leche cremada.
* Lacteos

Espresso doble, leche cremada y salsa de chocolate:
* Lacteos

«5Qué vamos 2

Espresso sencillo y leche cremada.
Caliente o frio * Licteos

Espresso, leche texturizada, vainilla y crema de café.

Con amaretto o Baileys:
* Lacteos (o



Cafés frios

* Menii con alérgenos
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Tio Abrahdn (cold brew)

Café negro extraido en frio: $9.500

Padre Elias

Granizado de café, espresso doble, leche en polvo, extracto de
vainilla, aztcar, salsa de chocolate y crema chantilly.

Con amaretto o Baileys: $18.000
Sinlicor: $16.000

* Lacteos

Querido Estanislao

Batido de helado de vainilla, espresso doble, licor de

amaretto y salsa de arequipe: $16.000
* Lacteos

Dona Berenguela

Batido de helado de vainilla, espresso doble, extracto de
vainilla, crema de café, salsa de chocolate y chips de

chocolate: $17.600

* Lacteos

Affogato con Baileys

Helado de vainilla, Baileys y espresso doble: $17.000

* Lacteos



Para endulzar

Galleta estilo New York

con helado

Crispetas y caramelo salado

Vainilla con relleno de maracuya y trozos de
chocolate blanco.

Chocolate con chispas de chocolate y mini
masmelos rellena de arequipe.

Tipo Red Velvet rellena de queso crema.

*Ldcteos
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Pie de manzana
con helado

* Lacteos, canela y nuez moscada

Cheesecake
Salsa a eleccién: mora, Nutella
0 maracuya:

*Lacteos

Torta de zanahoria

*Lacteos y nueces

Torta de chocolate

*Lacteos

Pie de frutos

rojos vegano

Tartaleta rellena de
frutos rojos:



Helados Martina la Velera

Batido de helado de vainilla, cocoa, extracto de vainilla,

* Menii con alérgenos . ; .
g licor de crema de café, salsa de chocolate y chips de

chocolate: $17.000

La gricil Julia " Lacteos

Helado de vainilla, fresas, crema chantilly y salsa de chocolate: $17.000 Noche de amor ( malteada)

* Lacteos

Simén Boli Batido de helado de vainilla, extracto de cereza, trocitos de
Imon bolvar cereza: $17.000

Salpicén con helado de vainilla, chantilly y queso fresco: $17.500

Solo salpicén: $12.000 Batido de helado de vainilla con galleta Oreo y salsa de

* Lacteos chocolate: $17.000

*Lacteos

Tomas Carrasquilla

Helado de vainilla, brownie y salsa de chocolate: $17.000

* Ldcteos

Lucas Ochoa

Helado de vainilla, pasas, nueces, chantilly y salsa de chocolate: $16.500

* Lacteos y nueces

Gabriela Mistral

Helado de vainilla, queso y arequipe: $15.000

* Lacteos

Batid()s Don Benjamin

_ Batido de helado de vainilla, Milo,
Menii con alérgenos extracto de vainilla y brandy:

$18.000

* Lacteos




«Quiero ser bello,
: celester.

B_ebidas

* Menii con alérgenos

Refrescantes

Bebida Sulamita (sodas saborizadas)

$13.000
Lichi / Pifa, maracuyd y mango. $14.800

Naranja con jengibre / Fresa y hierbabuena.

Fabricio Sacristdn (jugos de pulpa de fruta)

Fresa, mora, maracuyd, mango, guanidbana, mandarina.

Tradicionales

En agua: $8.900
En leche: $9.900 Novilla Panela
Mezcla de maracuyd, mango y pifia. $1LOOO Aguapanela con zumo de limén y/o jengibre.
. Fria o caliente: $9.300
Limonadas
Limonada cldsica *(con aziicar). $10.500 Bt e
Saborizadas (hierbabuena, mango biche, coco o café) $12.000 Vaso de leche entera o deslactosadas: $4,500
“(con aziicar y/o lacteos). Bebida de almendras: $7.000
. * Lacteos
Negroide
Milo
Papa Daniel
Caliente, en leche cremada o frio $10.500 apa LJanie

* L bcteos Chocolate en pasta con aguapanela: $8.800



Bebid
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* Menii con alérgenos &

Infusiones y aromaticas

Inefable (frio o caliente)

Infusién de flor de Jamaica: $9.000 - .
Hojas de coca: $9.000 T
Jengibre y zumo de limén: $8.500 Vo

ernando Gonzdlez

Ab -
Frutas deshidratadas: $11.000 °godo
. i Edificio Cérdebo, Pieza No. 6
Anlta_ TllOtta (aTomathCL) : . Caorrera Bolivar Médellin-Coloembia

Alma Verde (frutos verdes, cardamomo): $9.000 R < ! Teléfono No. 119-84

Bosque Sagrado (frutos rojos, flor de Jamaica, yerbabuena,

cidrén): $9.000 Refl‘eSCOS

Mahatma (té ch ai) Bebida‘]uniper (200 ml) . '

$9.400 Rose Saider | Coconut |'Café | I-De‘ach | Toronja | Ginger beer |
Lemongrass | Agua tonica tradicional | Elder flower $11.000
Té Hatsu $9.900
Soda Hatsu $8.500
Productos Postobén 250 ml $6.500
Coca-Cola 237 ml $6.500
Coca-Cola Zero 350 ml $6.500

Agua en botella, natural o con gas $6.500




Cervezas

Artesanales
_________________________________ $16.000
........ $16.000
.............. $16.000
Nacionales
___________________________ $8.800
________________________________________________ $9.600
__________________________________________________ $13.200
bl VU ¢
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De otras partes

___________________________________________________ $14.500
________________________________________________________ $14.000
* Menii con alérgenos
Cucarachero (coctel de la casa)
$20.000
Muchacha de Cali
$21.000
Remordimiento
$23.000
Salomé (mojito)
$25.300
Didgenes (martini)
$27.500
Margot (margarita)
$21.000
Rasputin
$25.000

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986.
Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores
de edad y mujeres embarazadas. Ley 124 de 1994.



dlo creas que

mas
te haces a Montes Cherub ™ $161.000
sabio leyendo

1sbandore Wg Syrah 85% y Grenache 15%

(S at . ’ 2
a Hacienda Ldpez de Haro Rosé  $109.000

Viuray Garnacha ===
Legado Muiioz Rosado == $83.000  $21.000
Tempranillo y Cavernet sauvignon

Montes Classic Series *™ $161.000

Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon 85% y Merlot 15%

Hacienda L 6p ez de Haro $109.000 Variedades de uvas de Emilia Romagna

Tempranillo 100% Lambrusco Rose Di Bacco Tinto $62.000

Legado Mufioz wem $83.000 Lambrusco Rose Di Bacco Blanco $62.000

Tempranillo 100%

Cantina Colli Euganei Rosso DOC "B $81.000  $21.000

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Raboso Veronés

Lambrusco Rose Di Bacco Rosado $62.000

Montes Classic Series ™ $161.000 Yo Ge, sl ot
de naranja, canelay

escarcha de azticar: $23.500

Chardonnay 100%.

Hacienda Lépez de Haro Blanco == $109.000

Viura y otras
Legado Munoz == $83.000
Macabeo 75% y Verdejo 25%

Cantina Colli Euganei Pinot Bianco DOC 'l
Pinot blanco 100% $81.000  $21.000 ‘ -

$18.200

Sangria con Lambrusco Rose (%

-
Di Bacco tinto, blanco o rosado [ 2 J
El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Jarra: $95.000 L | ;J
Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores Copa: $23.000 \ l > 'S
de edad y mujeres embarazadas. Ley 124 de 1994. 2. TEn



Licores

Media
Aguardiente Antioqueno Tapa Azul  $85.200
Ron Medellin Extra Afiejo (5 afios) $86.000
Ron Medellin Extra Afiejo (8 afios)  $120.000

Ron Viejo de Caldas $82.000
Whisky Buchanan’s (12 afios) $230.000
Whisky Old Parr (12 afios) ..
Brandy Domecq
Vodka Absolut
Baileys .-
Amaretto

Trago

$10.500
$11.000
$12.000
$10.500
$18.000
$18.000
$9.900
$14.900
$12.900
$11.600

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986.

Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad y

mujeres embarazadas. Ley 124 de 1994.
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Para picar

* Menii con alérgenos
Nuestros platos son preparados al momento de realizar

su pedido y pueden tardar aproximadamente 30 minutos.
Las adiciones se sumaran al valor del plato.

TapaS (8 unidades)

Tomate y pesto

Pan baguette con pesto y
tomates deshidratados: $22.000

* Nueces, ldcteos, mani y trigo

Queso azul y salami

Pan baguette con salsa de queso azul, pepino
agridulce y salami: $23.000

*Trigo, canela y lacteos

«Cada ciencia que

Se posea es una

ventana mas para
contemplar el mundo».

Berenjena y lomo de cerdo

Pan baguette, salsa de ajo, lomo de cerdo y

berenjenas asadas: $23.000

*Trigo %—- ; P
Tabla de quesos

Variedad de quesos maduros, semimaduros y cremosos,
acompanados de aceitunas verdes, berenjenas asadas,
salami y pan baguette:

$44.000

* Lacteos y trigo

Fritos

Palitos de queso (6 unidades)

Acompanados de mermelada de frutos rojos:

$16.500

* Trigo y lacteos

Empanadas (10 unidades)
Con aji de maracuya o clasico:

De papa: $16.500

De pollo: $17.600

Mixtas (de papay pollo): $18.700

Empanadas de queso (8 unidades)

Acompanadas de mermelada de pifia con jengibre:

$19.800

*Trigo y Lacteos

Papas fritas

Cascos de papa con salsa de tomate: $18.000

Patacones (4 uds)

Con hogao y guacamole

$20.000

Chips de papa (120 grs)
Acompanadas con salsas de la casa.
Opciones: Natural, Limén, Mayonesa o Pimienta Limén

$9.000



Nuestros platos son preparados al momentos de realizar
* su pedido y pueden tardar aproximadamente 30 minutos.

Las adiciones se sumaran al valor del plato.

Almuerzos

Dona Isabel

Menu diario

Sopa, porcién de pasta o sanduche o rollo, ensalada

base o chips y bebida.
$23.000

Pregunta por el plato del dia de lunes a viernes entre las
12:00 m. y las 3:00 p.m

Cremas y sopas

* Menii con alérgenos

Sor Anselma Nueva*

Crema de espinaca: $18.000
* Lacteos

Dona Pilar Nueva*

Crema de zanahoria y jengibre: $18.000
* Lacteos

Abuela Barbara (servida con pan)
Sopa clasica de tomate con crema

de leche y pesto: $18.000
* Lacteos
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Tia Rosa (vegana)
Sopa mexicana a base de tomate con pico de gallo,
* Lacteos nachos, guacamole y maiz dulce: $24.000

Abuela Titila
Crema de champifiones: $18.000



Ensaladas

Base de lechuga, ragula y albahaca. Con falafel, berenjenas
asadas, tomates cherry y maiz dulce:

Base de lechuga y rigula, pechuga de pollo salteada en
salsa teriyaki, julianas de zanahoria, pimentén, tomates

cherry y guacamole:

Base de lechuga y rugula, pechuga de pavo, queso
fresco semimaduro, tomates cherry y cebolla
caramelizada:

* Lacteos



P aStaS Marsellesa (vegetariana)

Salsa pomodoro con aceitunas
verdes, puerro y berenjenas

* Menii con alérgenos asadas: $36.300
* Opcion pasta vegana
Pasta a su elecion:

fettuccine (larga)
o penne (corta). No Madame Rousseau

contienen huevo. Todas (fvegetariana)
nuestras pastas vienen

acompaniadas de queso
parmesano y pan deshidratado: $34.100

baguette. *Trigo, nueces, maniy lacteos.

Pasta salteada al pesto con tomate

Don Florin

Jamoén de cordero en salsa blanca

con champifiones: $37.400
* Trigo y lacteos.
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Senorita Babi (vegetariana)

Salsa de variedad de quesos: $38.500
* Trigo y lacteos

Mama Pastora

Pechuga de pollo en salsa teriyaki con pimentén, cebollas y

zanahorias salteadas: $36.300
* Trigo

Gina Cualco

Carne molida en salsa pomodoro: $36.300
*Trigo

Genovesa

Camarones salteados con puerro, leche de coco y curry: $43.000
* Trigo y lacteos

Rondinella

Pasta en salsa de champifiones con solomito y tocineta: $41.800
* Trigo y lacteos

Venus Capitolina

Solomito al término y pasta en salsa Alfredo o pomodoro
acompafiada de lechuga, tomate cherry y puerro caramelizado
en reduccién de balsimico: $50.000

* Trigo y lacteos

literario,

y también de las otras artes,
estd en la misicar. %



* Menii con alérgenos

Todos vienen acompaiiados de chips y salsa de la casa.
Nuestros sanduches se preparan en pan artellano.

Lomo de cerdo, salami, queso mozarella, tomate confitado
y salsa de queso azul:
* Lacteos y trigo

Pesto, berenjenas asadas, tomate confitado, aceitunas
verdes y pepino agridulce:
* Trigo, canela y nueces

Pechuga de pollo, champifiones en salsa blanca y queso
mozarella:
* Lacteos y trigo

Pechuga de pavo, queso mozarella, cebolla caramelizada
y salsa de ajo:
* Lacteos y trigo

Chorizo espafol, jamén de cerdo, salami, queso
mozzarella y salsa pomodoro:
* Lacteos y trigo

Tortilla de trigo, pechuga de pollo
salteada en salsa teriyaki, queso crema,
queso mozarella, lechuga y tomates

frescos:
* Lacteos y trigo

Lomo de cerdo, queso crema, queso
mozzarella, tomate confitado y pepino
agridulce:

* Lacteos y trigo

o serd posible llegar
a tener el alma tan
\bella como este

gato '10S 0J0S
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Tortilla de trigo, pesto, berenjenas
asadas, tomates frescos, pimentén,

lechuga y queso mozarella:
* Lacteos , mani y trigo

Croqueta de falafel, berenjenas asadas,
pepino agridulce, tomate fresco, salsa

pomodoro y guacamole:
*Trigo y canela



«Lo primero es
conocerse, y lo
segundo, cultivarse.
Nuestra individualidad
es nuestro huerto, y la
personalidad es nuestxro

frutor. 74,,. , 0
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*Encuesta de servicio.
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